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COMPANY NAME 
NOMBRE

STAND
STAND

COUNTRY
PAÍS

AGRÓPTIMUM C31 ESPAÑA

BODEGAS PLATÉ B32 ESPAÑA

CAMPO Y ALMA B30 ESPAÑA

CLIC RECYCLE D34 ESPAÑA

EHD D31 ESPAÑA

EUROPEA DEL PISTACHO D32 ESPAÑA

GREEN PISTACHIO E32 ESPAÑA

GREENBIOPEPTIDES S.L E31 ESPAÑA

INFISA C34 ESPAÑA

IRIAF C32 ESPAÑA

LA QUINTERIA B33 ESPAÑA

MANOS UNIDAS E34 ESPAÑA

MOVIALSA B31 ESPAÑA

MW WINES E37 ESPAÑA

NATLY E33 ESPAÑA

PECANGO E35 ESPAÑA

RAGONOR C33 ESPAÑA

VITISANANUS E39 ARGENTINA



10:30
Añadiendo valor a la producción de frutos 
secos: una visión 360º

10:30 Bienvenida a la 1ª edición de ON ToolBox 
Origin Natura

11:00 OpenTalk

11:30
Frutos secos, un factor clave en las políticas 
alimentarias y de sostenibilidad

11:30 Taller y mentoría

12:30
Agricultura y valor del suelo: desafíos ante 
un futuro incierto

12:30 Mesa redonda

13:00 Taller y mentoría

13:30
La futura IGP “Pistacho de Castilla-La 
Mancha” e Interprofesional del Pistacho de 
C-LM.

14:00 Foro Startups

15:00
Innovación en bioingredientes: cómo 
convertir la I+D en soluciones reales para el 
mercado



15:00 OpenTalk

15:30 Taller y mentoría

16:00
Claves de la I+D+i en el sector 
agroalimentario: retos, financiación y 
transferencia

17:00 Foro Startups



10:30
Sostenibilidad aplicada en el sector 
agroalimentario: agua, certificación y 
economía circular

11:00 OpenTalk

11:30 Industria, mercados y aplicaciones en 
salud: del ingrediente al consumidor

12:00 Foro Startups

12:30 Salud cardiometabólica e ingredientes 
naturales: qué dice la ciencia

13:30 ENTREGA DE PREMIOS

13:30 Mesa redonda

15:00 Del origen al mercado: cómo crear valor en 
la cadena de los frutos secos

15:00 OpenTalk

16:00 OpenTalk

16:30 OpenTalk

16:50 Despedida



10:30 Añadiendo valor a la producción de frutos secos: una visión 360º

Ángel Redondo 
Gerente de Aceites La Quintería

José Ángel Torres 
Gerente de Europea del Pistacho

Manuel Álvarez Ortí 
Ingeniero agrónomo e ingeniero técnico forestal. Investigador de la UCLM

Ricardo Planas 
Gerente de Green Pistachio

Modera: Esaú Martínez Burgos 
Técnico del IRIAF en el Centro Agrario ‘El Chaparrillo’ de Ciudad Real

11:30 Frutos secos, un factor clave en las políticas alimentarias y de 
sostenibilidad

Francisco Martínez Arroyo
Patrono de la Fundación Dieta Mediterránea

12:30 Agricultura y valor del suelo: desafíos ante un futuro incierto

Ángel Pérez
Director del área agrícola de Interempresas

Cesar  Marcos
Coordinador y responsable de Comunicación de ALAS (Alianza por una 
Agricultura Sostenible)

Héctor Rodríguez
Director agribusiness en CBRE España

Juan Esteban Poveda
Periodista experto en agricultura

Rafael Daniel
Director de El Economista Agro

Modera: Juan Vilar
Analista agronómico internacional y fundador de VILCON

13:30 La futura IGP “Pistacho de Castilla-La Mancha” e Interprofesional 
del Pistacho de C-LM.

Juan Miguel del Real
Director de cooperativas agroalimentarias de castilla-La Mancha



15:00 Innovación en bioingredientes: cómo convertir la I+D en 
soluciones reales para el mercado

Alejandro Bianchi
CEO de Vitisanus

Andrés de la Cruz
Global Project Manager Symbios Biotec – Protex International

Carolina Delatorre Gómez
Co-Founder de Green Biopeptides

Julio Martínez Rumbo
Proyectos Estratégicos y Desarrollo Corporativo en CEAMSA

Modera: Ignacio Gracia
Catedrático del Departamento de Ingeniería Química de la UCLM y presidente 
de FLUCOMP

16:00 Claves de la I+D+i en el sector agroalimentario: retos, financiación 
y transferencia

Carlos Franco
Asesor Técnico en CDTI; Experto en Evaluación de proyectos nacionales e 
internacionales de I+D+i sector agroalimentario

Eduardo Cotillas
Secretario general de Food for Life y Director de Innovación de FIAB

Valérie Itey
CEO de Clic Recycle

Modera: Ignacio Gracia
Catedrático del Departamento de Ingeniería Química de la UCLM y presidente 
de FLUCOMP



10:30 Sostenibilidad aplicada en el sector agroalimentario: agua, 
certificación y economía circular

Francisco Javier Martínez 
Director General de Agricultura de Veolia en España

Gabriel Arbonés Domingo
Investigador predoctoral de la UPM y de la Fundación Botín. Observatorio del 
Agua

Gonzalo Ortiz de Elguea Culebras
Investigador del CIAF de Albaladejito

Lidia Chica
Delegada comercial de los servicios de sostenibilidad y producción ecológica 
en CAAE Certificación 

Verónica Cirino
Directora y CEO de Atens 

Modera: Mario González-Mohíno Palacios
CEO de Agromarketing.online

11:30 Industria, mercados y aplicaciones en salud: del ingrediente al 
consumidor

Alejandro Martín-Montalvo Sánchez
Científico titular del CSIC

Fausto Pedro García-Marquez
Catedrático de la UCLM

Ramón De Cangas
Presidente de la Fundación Alimenta Tu Salud y Dr. en Biología Funcional y 
Molecular

Modera: Ignacio Gracia
Catedrático del Departamento de Ingeniería Química de la UCLM y presidente 
de FLUCOMP



12:30 Salud cardiometabólica e ingredientes naturales: qué dice la 
ciencia

Dr. Alfonso Calle Pascual
Médico endocrino del Hospital San Carlos. Grupo de Estudio de la 
salud cardiometabólica de la U. Complutense de Madrid

Dra. Magda Carlas
Médica nutricionista y divulgadora

Dra. Mónica Bulló Bonet
Jefa del Dpto de salud metabólica de la Universidad Rovira y Virgili 

Dr. Ramón Estruch
Consultor senior del servicio de medicina interna del Hospital Clinic de 
Barcelona

Modera: Ignacio Gracia
Catedrático del Departamento de Ingeniería Química de la UCLM y presidente 
de FLUCOMP

13:30
ENTREGA DE PREMIOS

15:00 Del origen al mercado: cómo crear valor en la cadena de los frutos 
secos

Almudena Lázaro Lázaro
Directora del Centro de Innovación Gastronómica de IMIDRA

Borja Murube
CEO en Pecan & Go

Humberto del Grosso
CEO en Grau Nuts 

Javier Fernández
Business development manager en Agroptimum

Modera: Esaú Martínez Burgos
Técnico del IRIAF en el Centro Agrario ‘El Chaparrillo’ de Ciudad Real



10:30 BIENVENIDA A LA 1ª EDICIÓN DE ON TOOLBOX ORIGIN NATURA

11:00 OpenTalk
Industria, I+D y transferencia. Del laboratorio al mercado

11:30 Taller y mentoría
¿Dónde se rompen realmente los proyectos de innovación?

12:30 Mesa redonda
Del origen al mercado: cómo convertir ingredientes naturales en productos 
viables

13:00 Taller y mentoría
¿Dónde está la frontera entre salud real y narrativa vacía?

14:00 Foro Startups 
Espacio de Activación de Proyectos

15:00 OpenTalk 
Diseño y metodologías para la innovación. Cómo pensar, ordenar y decidir 
en contextos complejos

15:30 Taller y mentoría
¿Cómo tomamos mejores decisiones cuando todo es incierto?

17:00 Foro Startups 
Espacio de Activación de Proyectos



11:00 OpenTalk
Emprendimiento, ecosistema y activación de proyectos. Cómo pasar de la 
idea al proyecto vivo

12:00 Foro Startups
Espacio de Activación de Proyectos

13:30 Mesa redonda
Desperdicio alimentario en origen: de la merma al nuevo valor

15:00 OpenTalk
Producto y desarrollo aplicado. Diseñar productos con sentido

16:00 OpenTalk
Food as Medicine y alimentos funcionales. Salud con rigor

16:30 OpenTalk 
Cómo innovar desde el territorio

16:50 DESPEDIDA
Cerrar para avanzar
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